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- Concombre mimosa 

 
- Noisettes de poulet à la 

provençale 
- Julienne de légumes et pommes 

de terre en gratin  
- Smoothie pomme, banane, 

fruits rouges 

 
Pain Paysan 

 
 

LUNDI MARDI MERCREDI 

JEUDI VENDREDI 

MENUS 

Du 18 au 22 Juillet 2022 Service 

Restauration 

L’adjoint délégué 

M.VANHERSECKE 

- Céleri cantadou raifort 
 

- Cordon bleu 
 

- Petits pois et carottes  
 

- Mimolette 
 

- Nectarine 
 

Pain aux céréales 

 
- Melon 

 

- Sauté de Bœuf  
 

- Pommes sautées 

- Haricots verts  
 

- Le fournols 
 

Pain Boulot  

 
 

Menu Végétarien 

 
- Carottes râpées au citron 

 
- Steak fromagé 

- Coquillettes  sauce tomate 
 

- Liégeois au chocolat  

- Fruit de saison 

Pain Boulot 

- Œuf dur  sauce cocktail  
 

- Filet de poisson frais  

- Céréales gourmandes  
 

- Petits légumes 

- Tarte aux pommes  
 

Pain Complet 

Recette 

du chef 

Produit Bleu 

Blanc Coeur 

Issu de 

l’agriculture 

biologique 

Issu de la 

pêche 

durable 

Viande 

bovine 

française 

Identification 

géographique 

protégée 

Produits 

locaux 
AOP 

Nos menus sont susceptibles de contenir un ou plusieurs des 14 allergènes suivants : arachide, céleri, céréales contenant du gluten, crustacés, fruits à coque, lait de vache, lupin, mollusques, 

moutarde, œufs, poissons, sésame, soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas à prendre contact auprès de notre service. Sous réserve de changement et selon l’approvisionnement. 

 



 


